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A BOR DEFINICIOJA

* Az Europai Unio meghatarozasa szerint a bor
egy olyan alkoholos erjeszteéssel eloallitott ital,
melyet frissen sziiretelt szolobol készitenek.

» Ez a kovetkezoOket jelenti:
— A bor erjesztéssel kesziil

— A bor sz0lobol készill, minden mas gylimolcsbol
készilt bort gyimolcsbornak kell nevezni ¢€s ezt a
cimkén feltiintetni.

— Frissen szuretelt szolobol késziilt — tehat nem
koncentratumbol vald higitassal vagy mas anyagok
osszekeveresével allitottak elo




A szOlonovény, klima ¢€s szOlofajtak




A szolo

Csalad: Vitaceae

Nemzetseg: Vitis

Europai sz016: Vitis vinifera 5000 szoldfajta

Amerikai sz6l10fajtak:

Vitis labrusca 2000 szoldfajta
Sajatos “Foxy” iz (methyl anthranilate)

Vitis rotundifolia

Vitis riparia




A Vitis teutonica 11 millio

¢éves levéllenyomata. Ez a ma
mar kihalt sz616faj az 6se a mai
vadszOlonek (Vitis sylvestris),
amely viszont a borsz616

(Vitis vinifera) Ose. A leletet a
tokaji Kévago diilén, Mad
Kozelében talaltak)




&
%0
)
-
5
%!
e
s
~




P g Gytimolcs
<— Fotoszintézis

~ Parologtatas
Légzés

Hajtas <

Gyokerek
Rogzites

A \I. oY t Tapanyagfelvétel
Téplal gyokér ——T i JAE A & B

= W) Tapanyag raktarozas




Megu;ito csap

Kordon

© 2008, VinoDiary.com Grapevine Anatomy



A sz010 vegetacios ciklusa
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A 52616 évi vegetativ ciklusa



A sz0lo viragai

himnds virag fukncionalisan nowvirag funkcionalisan hirmvirag

Az egyes szoOlofajtaktol fiiggoen a viragok lehetnek ndéi, him vagy
_ hermafrodita (mas néven '"'tokéletes'), ami azt jelenti, hogy minden
T virag tartalmaz férfi- és noi szerkezetet is.
P-gﬂ'fekt

(Himnos)




bogySkocsany A sz0lobogyo szerkezete
kocsanykorona

ecset (edénynyalabok) Bogyo

magcsor — mag
hati odal — bogyéhéj —p
magtorzs bogyéhuis
Peripheral vascular

hosszmelszet keresztmetszet tissue

A sz616bogy6 részei (Sz. Nagy, 1986)

KOESANy kocsany-

e korona
entralis

edény- bogyo-

héj

bibe=" periferialis mag
edénynyalabok

Figure 1: Structure of aripe grape benry partially sectioned on the long and
central axis to show internal parts
thustration by | ordan Koutroumanid's, Winetities.
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A cukrok

A bogyd dsszeteviinek
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A vilag szolotermo teriiletei
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A BOR ZAMATANAK ES A TERMOHELY KLIMAJANAK KAPCSOLATA

_ Hiivos / hideg klima | Meleg klima

Savassag Ropogos, savanyu Lagy, sima
Test Konnyt Teljes, stlyos
Gytlimolcsosseg Fanyar Erett, zamatos




A vegetacios idoszak

Klimaovezetek szerinti

Reglo “ atlaghomérséklete (°C) csoportositas
Mosel Valley 13.0
Alsace 13.1 I
Champagne 14.5 Hivos
Rhine Valley 14.9
Northern Oregon 15.2
Loire Valley 15.3
Burgundy-Cote 153
Burgundy-Beaujolais 15.8
Chile 16.3 f e
Eastern Washington 183 Mersckelt
Bordeaux 16.5
Central Washington 16.6
Rigja 16.7
Southern Oregon 16.9
Coastal California 17.0
South Africa 17.1
Northern California 17.4
Northern Rhéne Valley 17.6
Northern Portugal 17.7 Meleg
Barolo 17.8
Southern Rhéne Valley 18.2
Margaret River 18.6
Chianti 18.8
Hunter Valley 19.8
Barossa Valley 19.9 )
Southern Portugal 20.3 Forro
Southern California 20.4




A szolofajtak csoportositasa érési homeérséklettartomanyaik szerint

«—— Cool —» <« Intermediate » <« Warm-—— » <——Hof——»

Average Growing Season Temperature (NH Apr-Oct; SH Oct-Apr)
13 - 15°C 15~ 17°C 17 - 19°C 19 - 24°C
Muller-Thurgau
[ PinotGris |
[ Gewurztraminer |
[ Pinot Noir | |
I Chardonay |

[ Sauvignon Blanc |
[ Riesling I

[ Semillon |

[ Cabernet Franc ||
| Tempranillo ]

i Dolcetto |
| Merlot |
[ Malbec |
| Viognier |
| Syrah |

| Table grapes

[ Cabernet Sauvignon |

| Sangiovese |

| Grenache |

| Carignane |
| Zinfandel |
| Nebbiolo |
[ Raisins

i:l Length of retangle indicates the estimated span of ripening for that varietal







A szolofajtak csoportjai

Vilagfajtak a vilag sz610 arealjaban elterjedtek
pl. Chardonnay, Cabernet franc, Merlot, Pinot noir

Regionalis fajtak a Karpat-medence minden teriiletén elterjedtek
pl. Olasz rizling, Kekfrankos

wHungaricum” fajtdik a magyarborvidékekrégi fajtai
Leanyka (Egri bv.)

Keknyelu (Badacsonyibv.)
Juhfark (Somloi bv.)
Cirfandli (Pécsi bv.)
Kovidinka (Kunsagibv.)



Cabernet
= -. § franc

sauvignhon

Syrah (shiraz)




Szurkebarat (Pinot gris, Rulander)

Szarmazas: Franciaorszag

Sz6106: kozepes novekedési, vékony, lila-szurkés, viragos vesszok
Furt: kicsi, hengeres, erosen kitoltott

Bor: harmonikus, testes, zamatos és magas szarazanyag, finom savak
Magyarorszagi termoéhelyei: Badacsony, Balaton-felvidék, Matraalja




Furmint

Eredet: feltehetéen Magyarorszag

Sz616: erételjes, kevés és hosszu, vastag vesszo

Furt: kozepes, laza, hengeres

Wine: illatos, tuzes, savas, friss. Nemes rothadasra hajlamos
Magyarorszagi terméhelyei: Tokaj-Hegyalja, Somldé, Mecsekalja,
Balatonfured-Csopak




Olaszrizling

Eredet: feltehetéen Olaszorszag vagy Franciaorszag

Sz616: kozepes novekedéso, vékony de siiril vesszok

Furt: kicsi, hengeres, tomott, small, gyakran oldalfurttel

Bor: Keseriimandulas, lagy, meszes talajon er6sebb savgerinccel.
Kitlin6é késoi szuretelési borokat ad.

Magyarorszag minden terméhelyén megtalalhaté.




Harslevell

Eredet: Magyarorszag

Sz616: nagyon eros novekedési, vaskos j6 tartasu vesszok

Furt: nagy, hengeres (akar 40 cm hosszu is lehet), néha elagazé

Bor: tipikusan mézes-harsfas illatu, nagy testi

Tobb évig jol érlelhet6, nagyon magas minoéségu borokat adhat
Magyarorszagi termoéhelyei: Tokaj-Hegyalja, Villany, Somlé, Matraalja




Sarga muskotaly

Eredet: feltehetden Kis-Azsia
Sz0616: kozepes novésl, voroses barna vesszok fekete pottyokkel

Furt: hengeres, vallas, tomott
Bor: finom illatanyagu, j6 savgerince van (jobb mint az Ottonel muskotaly)

Terméteruletei Magyarorszagon: Dél-Balaton, Tokaj-Hegyalja




Cserszegi fuszeres

Eredet: Magyarorszag (Csopak, Ranolder-pince)

Sz616: kozepesen erds novekedésii és veszzojli fajta

Furt: kozepes méretii, vallas, kupos, mérsékelten telt

Koran érik

Bor: aromas, fliszeres, élénk savak jellemzik

Termoéhelyei Magyarorszagon: Csongrad, Hajés-Baja, Kunsag, Etyek-Buda,
Balatonfelvidék, Zala




Juhfark

Szarmazas: Magyarorszag  vagy
Ausztria, s6t az egyik legrégebbi
magyar fajta. A magyar név a furtok
hosszukas, hengeres alakjara utal.

A szOlot kizarolag Magyarorszagon
ultetik, leginkabb Somlé borvidékein,
a Balaton kornyékéen, a Mecsek-
hegységben és az Etyek-Budai
borvidéken termesztik.

Ropogos, élénk savassag jellemzi a
borokat.




Zenit

A Zenit fajtat Dr. Kiraly Ferenc 1951-ben hozta Iétre Ezerjo és Bouvier fajtak
keresztezésével. Napjainkban ez a sokoldalu fajta f6leg Magyarorszagon
talalhatdé a Balatonflired-Csopak é€s Sopron régidban. A Zenit kozepes és
nagy méretl fekete-pottyds szoléfurtoket hoz. Altalaban a szezon kezdetén
erik, és ropogos savai vannak és magas cukortartalmu. A sz6l6 kivaléan
alkalmas szaraz, és eédes késO betakaritasra szant borokhoz is, mivel
konnyen aszalodik.




Pintes

Eredet: Magyarorszag
A fajtat Néemeth Marton a nagy ampelografus fedezte fel 1950 kordl

Pécs-Cserkut tertletén... Ma Csafordban termesztik, Zala megyében a
Veress Pincészet teruletén. A szurke-kék furtokbdél fehér bort termelnek,
kivalé savassaggal és karakterrel, frissen vagott fl és birs illata dominal.




Zweigelt

Szarmazasa: Ausztria

Sz0616: kozepes novésl, ritkas vesszok

Furt: kozepes méretii vagy nagy, vallas, tomott

Bor: j6 mindéségu, harmonikus, tanninokban gazdag

Magyarorszagi termoéhelyei: Sopron, Matraalja, Csongrad, Szekszard




Portugieser (Kéekoporto)

Eredet: Portugalia

Sz616: kozepes novésli, kicsit elallé vesszok

Furt: kozepes méreti, vallas, mérsékeltemn tomott

Bor: jellegzetesen gyumolcsos, lagy tanninok, szép mély lilas-voroses szin
Magyarorszagi termoteruletei: Eger, Villany, Szekszard, Hajés-Baja




Kadarka

Eredet: Kis-Azsia

Sz616: er6s novekedésii, vastag vesszok

Furt: kozepes méreti, tomott, rothadasra hajlamos

Bor: kitlind, fliszeres, jellegzetes

Area:wine regions Szekszard, Hajés-Baja, Balatonfured-Csopak,

Kunsag, Csongrad




Kékfrankos

Eredet: ismeretlen
Sz616: nagyon eroteljes novés, ritka, felfelé allé6 vesszokkel

Furt: kozepes méretil, vallas, néha elagazé6, mérsékelten tomott

Bor: lagy tanninok, kissé savas, gyumolcsos iz

Az egri és szekszardi bikavér borok fo alkotéeleme

Magyarorszagi termohelyei: foként Szekszard, Villany, Sopron, Eger,
Matraalja (bar mindenutt el6fordul, ahol kék sz616t termesztenek)




A Terroir fogalma



Terroir

Foldtudomanyok .
(alapkozet, talaj, viz, levego)

rry v " —— » g ' Piemonte szoloskertjei
Biologia, wp
Miivelées

Borkeészités
(Microbiologia, kémia és
technolégia) —



Terroir — A fizikai, kémiai és biologiai kornyezeti
tényezok osszessége, melyek befolyasoljak a

r r

bor eloallitasat és minoséget

Klima (a levegoé homeérséklete, a
talaj homérséklete, csapadék)

Topografia (lejtés szoge,
tengerszint feletti magassag)

Napsutéses orak szama
Alapkozet
Talaj

Talajviz




A terroir és osszetevoinek
meghatarozasa

Talaj (asvanyok, kozetek, szerves
anyagok, biota)

Tapanyagok hozzaférhetoséege
Vizellatas

Fekvés

Klima

Szolofajta

Muivelési modok és szolészeti munkak




Pelda: Elzasz (Alsace), Franciaorszag
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Kia

loskert, amely 13 terroir mozal
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Loess & loam |

Valley-floor alluvial

Lowland, talus slope & scree

Clayey-marly

Marly-sandstone

Calcareous-sandstone

Granite gneiss




Elzaszi szolofajtak
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Milyen talajokon nonek Elzasz szo0l06i?

* Muskotaly és Pinot Blanc — mészko alapu talajon

* Fuszeres tramini margas — meszes talajon és
meszko alapu talajon

* Riesling minden talajon nd, de kulonbozo borokat
eredmenyez

— Gyumolcsos, finom eleganciaval, fiatalon fogyaszthato
borok (granit)

— Kevésbé gyumolcsos, er6sebb, savasabb (mészkovon)
— Konnyl, gyumolcsos es korabban érik (alluvialis talajok)




[(r.e. 50 - Kr.u. 500, a bortermelés gyorsan novekszik,
Atfogja Nyugat Eurépa nagy részét, Dél-Oroszorszagot
és a Brit Szigetek egy részét
A 8. szazad kozepén Karolin
Egyiptom és Fonicia elkezdik

»borok haborujat”.

Nagy Karoly tamogatta a bor
a bortermelést Kr.e. 3000 - ben Termelését és kulturajat
Kre. Kr.u.
1 l'.
6000 3000 1000 50 500 % 1000 1100 1200

Kb. 6000 évvel Kre. az els6 A Romai Birodalom bukasa utan a
szOlészet és boraszat a kolostorok

borokat Kaukazusban (Gruzia)
és  Mezopotamia teriiletén
készitették.

gazdasagaiban folytatodott

Kre. 1000 - 950 kozott az oOkori gorogok
meghonositottak a sz6l6termesztést és a boraszatot

Spanyolorszagban, Italidban és a gorog szigeteken. Lo
pany g gorog szig szazadig.

A BOR TORTENETE EVSZAMOKBAN

1224-ben Franciaorszag kiralya elinditotta a  sz6l6iiltetvényeknek kb,

1200-ban, Spanyolorszaghan a mérok
uralma alatt megtorpant a bortermelés
és nem is indult ujra egészen a 13.

A 14 - 16. szazadok soran Eurépaban a friss
ivoviz hianycikk volt, tehat a bor teljesen
helyettesitette a vizet a napi folyadék-
fogyasztasban

Az 1800-as évek masodik felében az

amerikai eredet(i filoxéra az eurdpai
90%-at

elpusztitotta

1300 1400 1500 1600 | 1700 1800 1900 2000

A 17. szédzadban Dom Perignon felfedezte a
pezsgokészitést és az iliveggyartas technoldgiai fejlodése
lehetévé tette a borok biztonsagos raktarozasat és
szallitasat

A 19. és 20. szazadban az Ujvilagban is
elterjedt a borkultara, igy Kaliforniaban,
Dél-amerikaban, Ausztraliaban, Uj-
Zélandban és Dél-Afrikaban jelentés
bortermelés indult el.




Oskokori (paleolit) elmélet

Lehet, hogy mar a gylijtogetd, halaszo €s vadaszo ¢letmodot folytatd Oseink
fogyasztottak erjesztett gylimolcsleveket... de archeoldgiai vagy konkrét irasos
bizonyiték erre nincs.




Neolitikum

* A neolitikus idészakbdl Kr.e. 8500 — 4000 szarmaznak
az els6 megbizhato régeszeti leletek, melyek bizonyitjak,

hogy a nagyobb méretl szOl6termesztés kezdete erre az
iIdOre vezetheto vissza.

Az ebbdl a korbdl szarmazo keramia edényekben talaltak

bor nyomokat (kémiailag minden kétséget kizardan
kimutathato vegyuleteket).




Az elso leletek Shulaverib6l, a mai Gruzia teruletérél szarmaznak




Shulaveri




GRUZIA BORREGIOI
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Kr.e. 5400 korul Gruziabdl a mai Iran teruletére
terjedt a borkultura

A Firuz nevl helység Iranban talalhatd a
Zargos-hegységben. A neolitikum Kkori
konyhai edényben bor maradvanyokat
azonositottak.

Ennek az edénynek a kora kb. Kr.e. 6000-
re teheto




Bor az okorban

A Kkorai mezopotamiai borkultura (késdé Uruk iddészak Kr.e. 3500 - 3100).
Megkezd6dik a sor eés a bor kozotti versengés. A Pu-abl kiralyné sirja egy
pecsétjenek lenyomata azt mutatja, hogy egy széles szaju korsé mindkét oldalan
egy férfi és né lathaté az arpa sort fogyasztva csoveken keresztul, mig masok az
alsé képen magas, valdszinlleg bort tartalmazé poharakat emelnek magasra.



Bor az okorban

Az egyiptomiak vezették be a modern
sz6lémuvelési technikakat.

Az els6 és masodik dinasztiak korabol
agyag edények talalhatok bormara-
dékokkal

A 3. dinasztia korabeli Hieroglifak a
sz0Il6 racsos muvelesét mutatjak.

Azota sok sirhelyet talaltak, melyeket
__ szOlomuvelesi es borkeészitesi
L1 ) AR jelenetek diszitettek
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Az okori gorogok kezdteék el a borkultura terjesztéseét, késdbb ezt tovabb vitték
a romaiak
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Bor az okorban

Az okori Gorogorszag szoloultetvényeket
telepit az egész Dél-Eurépaban.

Ami a Modern Spanyolorszagot illeti, a
Réomai Birodalom meghdditja a legtobb
ismert vilagot és szo6loultetvényeket
létesit a helyi kormanyzok szamara.

A Rémai Birodalomban elterjed a
katolicizmus.

A papok mar nagy termelési kapacitassal
rendelkeznek a lakossag katolicizmusra
valé attéritésével kapcsolatban




Elmondhato, hogy az 6kori romaiak fejlesztettek
a sz6lészetet €s a boraszatot alkalmazott tudomannya.

Lucius Junius Moderatus Columella (? Kru. 5 — Kr.u. 70).
Gadesben (Cadiz) szuletett, Seneca és Nero kortarsa volt.
Hires munkaja a Res rustica, a 12 konyvbdl allo, kertészetrdl
sz0lo konyv. A 12 konyv kozul a tizedik, a kertészetrdl sz6ld —
mintegy Vergilius munkajat kiegészitve — hexameterekben
irodott. A kotet 62 tajan keletkezett, és egy bizonyos Publius
Silvinusnak van ajanlva. E midvon kivual fennmaradt egy
rovidebb értekezése is De arboribus (A fakrodl) cimen. Mindkét
munka kivalo szakértelemrdl tanuskodik.




A kOzépkorban a szerzetesek kezében volt a
szOlotermesztés. A sz6l6 mindségének javitasa erdekében
eréforrasokkal, biztonsaggal és stabilitassal rendelkeztek. A
szerzetesek is rendelkeztek a sz6l6muvelési kepesseguk
noveléseéhez szukséges oktatassal €s id6vel. Tehat a
kOzepkorban a kolostorok gondozasaban voltak a legjobbak
a szOl6ultetvenyek. Nem meglepd, hogy a vinum teologium
jobb volt, mint masok.



A bor Europa tortenelmeében

A sotét korokban szerzetesek tartottak kezukben a borkészitést.
Valojaban ez a zarandoklatok novekedeseével is no.

Charlemagne uralkodasa megujitotta a borkészitést és fejleszti a
technikat.

A bor a nép elsddleges italava valik, amely azivovizzel kapcsolatos
id6szakos problemakra vezetheto vissza a 14 — 16. szazadban.

A Dom Perignon szerzetes véletlenul felfedezi a pezsgdt a 17.
szazadban.

Robert Hooke 1664 és Antoni van Leeuwenhoek 1684
mikroszkoppal eszleltéek az eleszt6t de nem tudtak mi az.

Louis Pasteur felfedezte az élesztd szerepét az erjesztésben 1860-
ban.

A phylloxera majdnem minden szOIlot szinte teljesen kitorol a 19.
szazad végeén
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SZOLESZETI ES BORASZATI ALAPFOGALMAK

1. Szolonemesités

2. Szolomuvelés

3. A szolot veszélyezteto tényezok
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A sz0lonovény nemesitése

Keresztezés
Klonozas
Fajon beliili keresztezés

Oltas / szemzés

Genetikai modositas

. Agrobacterium tumefaciens mint vektor— bacterialis plasmidok, rovarolo toxin gének a
Bacillus thuringiensis-bol beillesztve a sz616 genomjaba

Virusrezisztencia kialakitasa virusbevonatos fehérje gének vagy antiszensz RNS
beépitésével

Gomba patogénekkel szembeni rezisztencia-tervezés, a gombas falat lebonté enzimek
(kitinaz és gliikanazok) fokozott expresszioja révén




Metszeés

SPUR PRUNING CANE PRUNING

This years growth This years growth

IS

Two year

old wood\ - .__,.__ | Pruning
Two year A §

Three year Pruning

old wood cuts old wood

Three year _ g
old wood Next years cane

Permanent cordon (branch)
Permanent cordon (branch) www thewvinedoctor.com

wwew thevanedoctor.com




Muvelési modok




Gobelet




Priorat



Dupla és egyszerua GUYOT

A Guyot-rendszert Boreauxban ¢és Burgundidban gyakoroljak. Egyetlen
Guyotban minden egyes sz6lonek évente megmaradt vesszoje van, a kovetkezo
évek generalasahoz sok gyumolcsos botot és egy palcat, ami a helyettesito
cukornad eloallitasara szolgal. A Double Guyotban, amely a Bordeaux-ban széles
korben hasznalt rendszer, minden szolonek két vesszdoje és két palcaja van, a
vesszok a vezetékek mentén ellentétes iranyban képezhetok.




Scott Henry System

Hecged Shott Tips
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Basic Scolt Henry Trellis System

It is, like the Guyot systems, subject to cane pruning, although there is a similar training method for
spur pruning (see the Smart Dyson method). The single, high curtain of vine is particularly amenable
to mechanical harvesting, and this, together with the benefits concerning yield and quality, has led to
the Scott Henry method being widely adopted throughout the New World.




A kordonos csaprametszes

Geneva Double Curtain Lyre

Ezt a rendszert leggyakrabban a gépesitéshez teljesen adaptalt szdldiiltetvényekben
hasznaljak. A szO0l6 torzset vizszintesen alakitottak ki, szdmos hossziisaggal maradt. Ez lehet
alacsony kordon, mint a Champagne-i Cordon de Royat rendszerben, vagy magas, mint a
Genfi Double Curtains rendszerben




Hudson River Umbrella (esernyo)

Cordon Renewal spurs
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A Pergola rendszer
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Lanzarote
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Borkeésziteés

1Point
of rupture

1. Central zone
Second pressing
malic acid
Pedicel —— sugar
Locules <3

Vascular Bundles

Central 2. Intermediate zone

Ovular First pressing

Peripheral network tartaric acid

Sead sugar

Embryo

Coat

Endosperm 3. Peripheral zone

Third pressing

Flesh astringency
Septal potassium
Inner aromas
Outer acidity

Peripheral vascular bundles

sugar
Skin .

oxidases




A borkeészités folyamata

. A terroir valasztasa

. Az éghajlat (és a betakaritas idopontja)
. A szolofajta kivalasztasa meghatarozo

. A tartaly tipusa, amelyben az erjedés
megtorténik

. A homerséklet, amelyen a mustot az erjedeés
soran tartjuk

. A fermentacios (erjedési) idoszak

. A tartaly tipusa, amelyben az éres
megtorténik




1.
2
3
4
5.
6
7
3
9.
1

a SZO|
a SzO|
a SzO|

A borkészites 11 1épése

szOlotltetveny Ictesitése (vagy oltasa)
Oflirt termesztese

0 betakaritasa

0 zUzasa * €s a szOl10 préselése
a folyadek alkoholos erjedése

aztatas * (,,maceracio”)

a bor malolaktikus fermentacioja

a bor ¢rlelese

a bor palackozasa

0. borkostolas

» *:only for red wine, normally



Redwines

» Red grape pomace

———» Lees

Whitewines grapes
Crushing /
Destemming |
Fermentation
| Pressing
Whitegrapepomace « -
- *
Juice lees <« Seffing / » Lees
| Racking ‘
Lees «—¢
Fermentation Aging
e r— e
Aging
X
Lees

Stabilizaton

+
Bottling




A szdlé
feldolgezasa

1. & s20I5 zuzasa
&5 lealvalasztas
keltds feneki
kadban

2. elsh saftolas

3. a kisajtoll 1rkoly
s2elrazasa

4. a masodik es
towabbi sajtolas

5. a hordokat




Alkoholos erjedes

» A fermentécio teljes folyamata a gliikézcukor (C6H1206) alkoholla (CH3CH20H) €s szén-
dioxidga (CO2) val¢ atalakitasa. Az €leszton beliili reakciok igen bonyolultak, de a teljes
folyamat a kovetkezo:

CH,,O ====> )(CH;CH,0OH) + 2(CO,)
Cukor ==== Alkohol + Széndioxid gaz
(Glucose) (Ethyl alcohol)




Eleszto: Saccharomyces cerevisiae




Malolaktikus erjedés

"
‘1, A malolaktikus erjedést (az almasavnak tejsavva valo

A atalakitasat) nem gombak, hanem tejsavbakteriumok vegzik.
v , ﬂ‘

4
i'
-
v

COOH-C HOH-H2C-COOH — CH3-CHOH-COOH + CO2

Almasav Tejsav Széndioxid




Példa specialis boraszati eljarasra: a tokaji aszia-technologiak
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szamorodm ordinanum !



Base wines Feserve wines
Pezsgo- és habzobor gyartas Blending
Add sugar & yeast —¢
b 4
boTTling Pressure mnk
- Il
Znd Znd
fermentation Terment@Ation
Lees 13'5 ing l € ooling
rid dlineg Tank
v v v
disgorgement Charification i_larffication
v b b
Dosage Dosage Diosage
w w l
Corking Re-bottling Bottling
Champagne Tramsfar C*r'mat
Mechod M echaod Pt e thced
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A bor kémidja — csak egy rovid bevezeto. ..



A bor kémiai osszetétele — altalanos abrazolas

Alkohol

Minden mas 0sszetevo

Viz

Eppen ez a ,,minden mas 0sszetevd” teszi a bort borra — csupan 3 —4 %)



A szaraz vorosborok kisebb alkotorészei, kb 3%

Alkotorész

Tipikus koncentracié mg/l

Red Wine Composition, Minor Components
Acetaldehid 70

Glycerin 7000

Acetaldehyde

Magasabb Alkoholok 500 : o
Volatile Acidity

Sorbitol & Mannitol 300
Szulfitok 80

Savak (fixed) 6000
Higher Alcohols

Aminosavak 550 - il - Sorbitol & Mannitol

: Sulfites
Eszterek 60

Amino acids
Asvanyok 1200
Fenolok 1800
Cukor 750

Illékony savassag 400




Glycerol

Alkoholok

H H

H H
.
C --C-
.

OH OH
Ethylene-glycol

1-propanol




Fenolok

Chemical structures of caffeic acid (4), protocatechuic
acid (B), gallic acid (C), 4-O-methylgallic acid (D), and
[-hydroxy-2-naphthoic acid (E).




Red Wine Composition, Minor Components

Acetaldehyde

Volatile Acidity Glycerol

= > Higher Alcohols
Inerals —~—Sorbitol & Mannitol
Egrarns Sulfites
Amino acids

Acid



Alap izek

edes | cukor, aminosav, peptid, alkohol
s0s | konyhasd, néhany mas asvanyi so
savanyu | savas oldatok és szerves savak
keserli | tobbféle kiilonbdzd anyag
umami | glutaminsav, aszparaginsav

Kikanue Ikeda



A bor aroma-anyagai nagyon osszetettek




A borok iz- és aromaanyagai

Pyrazines

Terpenes

Shikimic acid derivatives
Lactones

Esters

Higher alcohols

Acids

Phenolic compounds
Sulfur-containing compounds
Amino acid derivatives
Specific compounds




Az aromaanyagok eloszlasa tehérborokban

(44 o
Muscats Canadian

Muscat”

Traminer

Fruity

Rieslings

(Terpenes)

Chenin blanc Chardonnay  Sauvignon

Fr. Columbard blanc

Vegetal (Pyrazines)







A borgasztronomia alapjai




BOR — ETEL PAROSITASOK

ROASTED SOFT HARD
VEGETABLES VEGETABLES CHEESE CHEESE STARCHES FISH RICH FISH WHITE MEAT RED MEAT CURED MEAT SWEETS
L ] 2099
L r - ) -] —
_—— Il

ii

FOODS THAT ARE HARD ﬁ , ‘ “
TO MATCH WITH WINE Made in Seattle @8 /

by winefolly.
ASPARAGLIS GREEN BEAN ARTICHOKE BRUSSEL SPROUT CHOCOLATE e




STARCHES

CURED MEAT

HARD CHEESE

SOFT CHEESE
FISH

WHITE MEAT

VEGETABLES |

RED MEAT
VEGETABLES
RICH FISH
SWEETS

Gewlirztraminer

MillerThurgau
Malvasia
Moscato
Riesling

Chardonnay
Roussanne
Marsanne

Viognier

HITE SWEiWHITE RICI-WHITE SPjLING

Sparkling Wine
Champagne
Prosecco

Cava

RED BORMRED




Gasztronomia és bor

Ha egy nép kulturajat meg akarjuk ismerni. akkor kicsit ""élni kell az o élefitker" . Enni
étkeiket, inni italaikat, hiszen mindezek harmonikus egvséget alkotnak a kornyvezettel is.

* Ezert amikor valahol étkeziink, az adott tajra jellemzo ételeket és italokat kell
fogvasztanunk.

* Az étkezés és a bor elvalaszthatatlan fogalmak. Kiilonosen igaz ez a vendéglatas keretei

kozott.
"A bornak agvat kell vetni'', azaz a borok iz- és zamatanvagai falatozas kiozben és utan

teljesednek ki.
» Erdemes odafigvelni, hogy az egves ételekhez milyen bor illik.
A konnyvu ételek konnviu borokat, a nehez ételek nehéz borokat (nagy sav- és
alkoholtartalmuak) kivannak.
Egy étel konnyii vagy neher elsdodlegesen az alkalmazotf konyhatechnika szabja meg.

Vizvari Sandor ZalaiBorut Egyesllet



Borok az étkezes soran

* Az erel es bor paresitasakor fontos, hogy azok kiegeszitsék egymudst és kozosen nagyobb
gaszironomiai értéket képviseljenek.
*  Minel izesebb. zamatosabb egy ¢tel, annal teljesebb iziinek kell lennie a kiséré bomak is.

Igy peldaul a sonka vagy melegszendvics melle inkdbb kénnyu vérdsbor, a grillesitkéhez

viszont konnyi fehérbor, de a fiiszeres szarvasporkslt mellé finom, barsonyos Cabernet ébor
illik.

» Mar a romaiak is vallottak, hogy a feherbort feher, a vorosbort vords hussal a legjobb
fogyasztani.
A legtébb halétel kisse furcsa izt ad vordsborral parositva, mig a kellemesen savas, ol
hutott feherbor jol egésziti ki a halhus izeit.
Kivétel minden olyan haletel, amelyet voriosborral, vagy paprikaval kell elkésziteni, igy a
magyar haldszié is.
A legtobb ember izlésében a marhahusbol. barany-, vagy birkahusbol késziilt ételek tul

zamatosak ahhoz, hogy valamilyen fehérbor versenyezhessen veliik. mig a vérosbor jol
kiegésziti a fogasokat.

Fontos szabdly, hogy az ételt mindig olyan borral kell felszolgdlni, amilyet a készitesekor
felhasznaltak.

Friss, szaraz pezsgok. szaraz sherry, konnyiirozé €s a nem tul idos tokaji szaraz szamorodni szinte
minden fogashoz jol parosithato. a desszertek kivetelevel.

* Az eceles izil salatakhoz, csokolddéhoz, til témény desszertekhez nem érdemes bort
Sfogyasztani.

Vizvari Sandor ZalaiBorut Egyesllet



A holisztikus Azienda Agricola modell a mezogazdasagi tajak
okoszisztéma-alapa védelmére és a vidéki turisztikai célpontok
fenntarthato kezelésére vonatkozik







Gazdasagi problemak a borszektorban

Az EU-28 orszagai: a ,.crise viticole” sok termel6
kiizdott a borok értékesitésében.

A leheto legtobb ,,vin ordinaire” eladasa nem volt
életképes modja a gazdasagi tulélésnek.

Megoldas: minoségi borok kombinalasa a helyszini
szolgaltatasokkal, mint példaul a bor turisztikai és
rendezvény szervezokkel.

Uj markak és markahiiség létrehozasa
Az értékesités novelése

A piacok diverzifikalasa

A borturizmus fejlesztése eseményekkel és helyszini
értékesitéssel egyiitt, kiillonosen viszonylag uj
vallalkozasok vagy teriiletek szamara, amelyek
kevésbé ismertek a nagykozonség szamara.




Udiilés és
rekreacio,
urisztikai
csomagok”

Termelés1
technologiak és
szervezett turak

Szocialis
kapcesolatok,
borklubok

Szaktanacsado1
szolgaltatasok
termeloknek,

kereskeddknek

Szblészet &

szOlotermo

kulturtajak:
borutak

BOR és a
sz616hoz és
borhoz
kapcsolhato
egyéb
termeékek

Vevoszolgalat,
tanacsadas,
webaruhaz.
bortrezorok

Szorakoztatas,
kulturalis
esemeények,
rendezvények

Borkéstolas,
borbiralat.
borversenyek

Borismereti és
borgasztronémiai
képzések

Szallas,

gasztronomia és

egyeb turisztikai
szolgaltatasok




Okoldgiai szolészet-boraszat:
Tisztitott szennyvizzel vald
tapontozés. takaronovényzet.
megujulé energiahasznositas.
minimalis vagy zéré hulladék

Regionalis & helyi tervezeés:
Energiaellatas, infrastuktira
fejlesztése. foldhasznalat, a
fenntarthaté vidéki turizmus
stratégiai fejlesztése

Kultirta) menedzsment:
Geodiverzitas, biodiverzitas
és kulturalis 6rokség (épitett
orokség. szellemi orokség.
kézmiives mesterségek etc.)

Turisztikai és mas kiegészitd
szolgaltatasok: Hotelek é&s
agroturisztikai vendéghazak.
borfesztivalok ¢€s borutak,
borismeret: €s gasztronomiai
képzések.

Sz616 és sz616bol eloallithato
termekek: gyiiméles. szolole.
bor. palinkak. sz6lémag-olaj.
sz6lomag-o6rlemény, sz616hé)
s szolomag kivonat. szaritott
sz010 (mazsola). szololekvar

Tovabbi agrartermékek:
kézmiives élelmiszerek (pl.
sajtok. hentesaru. befottek.
étolaj (oliva olaj). méz. etc.)
Gyodgynovények. fliszerek:
tradicionalis kézmiiipar

Torkoly és élesztomaradék
mint takarmany. Tapanyag-
adalékok eloallitasa

Bor. a borhoz kapcsolhato
termékek. Markanevek és a
borturizmus fejlesztése.

Szolészeti és  boraszati
hulladék mint gyogyhatasu

v

N\

nyersanyag

v

Kis- ¢és kozepes skalau
allattartas: szarvasmarha. juh,
kecske. sertés.

baromfi. strucc. etc.

aproallat, >

Szennyviztisztitas, szerves €s
komposztalhaté hulladék és
szennyvizilledék erjesztése.
biogaz eloallitas fiitésre és

Szolészeti és boraszati
hulladék. biomassza
bioenergia eldallitas
céljaira. és természetes

v

gépjarmii-lizemanyag céljaira
7

noévényi tragya
v

4. abra. Az Azienda Agricola Modell. Az 6koldégiai kérfolyamatokra (6kociklusokra). az 6koszisztéma-
szolgaltatasok fenntarthaté hasznositasara. a fenntarthaté kulturtaj-menedzsmentre. a kulturalis orokség
védelmére é€s teljes termékszerkezetre €piilé multifunkcionalis mezégazdasag modellje (Némethy et.al. 2016.
utan modositva).



Gergely Winery
Szentantalfa

Balaton Wine Region
Hungary















BORUTAK

,A borut olyan 0sszetett turisztikai termék,
mely sajatos egyedi kinalatokkal rendelkezik,
szervezett egységben m(kodik, piacra jutasat
kozossegi marketing segiti, szolgaltatasai
mindsitettek és garantaltan megfelelnek a
nemzetkozi turisztikai elvarasoknakis.”

Becker Leonora
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K0szonom a figyelmet!

,A projekt az InterregCentral Europe Programbol, az Eurépai Regionalis
Fejlesztési Alap tdmogatasaval, az Eurdpai Unio és Magyar Allam
tarsfinanszirozasaval valésul meg.”




